
Pasquetta 
IL BRUNCH DI

Lunedì 1  aprile 2024
18.97 Bistrot dalle ore  12:00

Gamberi in salsa aurora 2 / 3 / 1 0

Bresaola di tonno con bufala 4 / 7

Timballo di asparagi con uovo poché 1 / 3 / 7

Vitel lo tonnato 3 / 7 / 9 / 1 0

Torta di riso e borragine 1 / 3 / 7

Pizza margherita 1 / 7

Mozzarella  in  carrozza  1 / 3 / 7 

Uova  con  tonno  e  capperi  3 / 7

Timballo di patate al rosmarino 3 / 7

Carnaroli asparagi, pecorino 
e bottarga di uovo 3 / 7

Colomba con zabaione al Porto rosso 1 / 3 / 7 / 1 2 

Bavarese al le mandorle con frutt i rossi 7 / 8 

Crostata di ricotta e agrumi 1 / 3 / 7 / 8

Crème caramel 3 / 7

Euro 60,00 a persona (bevande escluse)



Allergeni

1 .  Ceral i  contenenti  g lut ine

2.  Crostacei  e  prodott i  a  base di  crostacei

3.  Uova e prodott i  a  base di  uova

4.  Pesce e prodott i  a  base di  pesce

5.  Arachidi  e  prodott i  a  base di  arachidi

6.  Soia e prodott i  a  base di  soia

7.  Latte e prodott i  a  base di  latte ( incluso lattosio)

8.  Frutta a  guscio:  mandorle,  nocciole,  noci ,  noci  di  acagiù,

noci  di  pecan,  noci  del  Brasi le  e i  loro prodott i

9.  Sedano e prodott i  a  base di  sedano

10.  Senape e prodott i  a  base di  senape

11 .  Semi di  sesamo e prodott i  a  base di  semi di  sesamo

12.  Anidride solforosa e solf i t i

13 .  Lupini  e  prodott i  a  base di  lupini

14.  Molluschi  e prodott i  a  base di  molluschi

In presenza di  al lergie e/o intol leranze alimentari  si  rivolga al
nostro personale che provvederà a fornirle  adeguate informazioni
sui  nostri  cibi  e  bevande.


