
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 
 
 

#GrandStories  
 
 
 

#GrandStories 

PRANZO DI NATALE 

CHRISTMAS LUNCH   
 

 

Executive Chef Roberto Balgisi 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Domenica, 25 Dicembre 2022 

Sunday, Dicember 25th 2022 

 

 

Cena dalle ore 12:30 

Dinner from 12:30 PM  

 



 
 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                     
 
 

 

 

 

 

 

     

                                                                                     

                     

 

 

 

Millefoglie di patate con fegato d’oca, lingua di vitello  

e composta di mele cotogne  

Potatoes Millefeuille with goose liver, veal tongue  

and quince compote 

⁓ 

Tortelli di Cappone alle Erbe aromatiche in brodo  

con Topinambur croccante  

Capon and herbes tortelli in broth 

with crunchy Jerusalem artichokes 

⁓ 

Cappone farcito alle castagne con salsa al Tartufo Nero  

Chestnut stuffed capon and black truffle sauce 

⁓ 

Panettone caldo con zabaione e salsa al Cioccolato e Zenzero 

Panettone with eggnog, chocolate and ginger sauce 

 

 

 

80,00 euro a persona/per person  

 


